
ajankohtaista elintarvikelainsäädännöstä ja omavalvonnasta
Tiistaina 7.6.2011 Sokos Hotel Pasila, Maistraatinportti 3, Helsinki

SUURTALOUDET

Elintarvike ja Terveys-lehti järjestää koulutustilaisuuden yhteistyössä 
maa- ja metsätalousministeriön ja Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran kanssa

Koulutuksen hinta on 180,00 euroa + alv. 23%. 
Hintaan sisältyy koulutus, materiaalit, ohjelmaan merkityt kahvit ja lounas 
sekä kurssipaikan palvelut.

Ilmoittautuminen 25.5.2011 mennessä 
eevastiina.veneranta@elintarvikejaterveys.fi puh. (02) 630 4920.

Tervetuloa koulutuspäivään!

Koulutus on tarkoitettu 
suurtalouksien ja ammatti-
keittiöiden henkilöstölle, 
alan koulutukseen ja elintarvike-
valvonnan henkilöstölle.



8.30	 Aamukahvi

9.00 	 Elintarvikelaki uudistuu – toimijalle lisää vastuuta 
	 Elintarviketurvallisuusjohtaja Veli-Mikko Niemi, MMM

9.30	 Elintarvikelain uudistus ja ammattikeittiöt  
	 –mikä muuttuu toimijan 	näkökulmasta
	 Eläinlääkintöylitarkastaja Sebastian Hielm, MMM

10.15	 Tauko
	

10.30	 Elintarvikelaki uudistuu – haaste elintarvikevalvonnalle 
	 Yksikönjohtaja Auli Vaarala, Evira
		

11.00	 Oiva tulee – oletko valmis
	 Ylitarkastaja Anna Huttunen, Evira
	

11.30	 Keskustelu aamupäivän aiheista

11.45	 Lounas

SUURTALOUDET 
ajankohtaista elintarvikelainsäädännöstä ja omavalvonnasta
Tiistai 7.6.2011  Sokos Hotel Pasila, Maistraatinportti 3, Helsinki

Omavalvonta ja keittiöhygienia
12.45	 Raportointi- ja seurantamenetelmät suurtalouksissa
	 Toimitusjohtaja Tuomas  VIrtalaine, Net-Foodlab Oy

13.15	 Suurtalouden siivousjärjestelmät – dokumentointi,  
	 seuranta ja toimenpiteet
	 Tuula Suontamo

13.45	 Kahvi 
	

14.15	 Erityisryhmien listeriariskin huomioiminen 
	 Ylitarkastaja Annika Pihlajasaari, Evira
	

14.45	 Miten keittiöhygieniaa voisi parantaa
	 Myyntipäällikkö Kai Wallenius, Diversey Oy

15.15	 Uusi kylmätekniikka tuotannon apuna
	 Myyntipäällikkö Jarmo Paasio, Huurre Oy
	

15.45	 Keskustelu 

16.00	 Lopppusanat
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